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PROFESSIONAL 
BLAST CHILLERS & 
SHOCK FREEZERS
Elektronske kontrole | H.A.C.C.P. funkcija | avtomatsko odtaljevanje | R404A 
hladilno sredstvo | »push fit« magnetno tesnilo vrat | notranjost in zunanjost 
iz nerjavnega jekla AISI304 | v notranjosti zaobljeni robovi za lažje čiščenje | 
nastavljive inox noge | izolacija iz poliuretana brez CFC/HCFC | samozaporna 
vrata z možnostjo menjave smeri odpiranja (razen pri SF3X).

Hitri ohlajevalci in šok zamrzovalniki so proizvedeni za dolgoročno uporabo, vre-
dno investicije. Na voljo je več modelov, ki omogočajo izbiro glede na potrebe.  
Narejeni so z uporabo visoke tehnologije, najkakovostnejših materialov, za var-
no hlajenje oz. zamrzovanje hrane in hkrati ohranjanje vseh lastnosti le-te. Vse v 
skladu s smernicami H.A.C.C.P.

Danes je tehnologija hitrega ohlajevanja in zamrzovanja najpomembnejša v orga-
nizaciji profesionalne kuhinje, ki daje veliko več, a ne na račun kakovosti hrane.

Hitro ohlajevanje ali šok zamrzovanje hrane upočasni razmnoževanje mikroor-
ganizmov in onemogoča delovanje nekaterih encimov, kar nam zagotavlja var-
nost pred pokvarljivostjo.

Pri navadnem hlajenju se hrana ohlaja počasi, nastanejo veliki kristali (makro 
kristali), ki pokvarijo teksturo hrane in ko se odtalijo, pokvarijo čvrstost in samo 
kakovost hrane.

Uporabno za: restavracije | slaščičarne | pekarne | sladoled | catering | in še kje.

Kakovost

Ohranja aromo, 
strukturo in okus 
hrane

Manjše izgube teže 
in tekočin

Hrana obdrži hran-
ljive lastnosti

Učinkovitost

Omogoča mesečni 
ali tedenski načrt 
menijev

Skrajša čas po-
strežbe

Razširitev menijev

Lahko postreže več 
obrokov naenkrat

Ekonomičnost

Optimiziranje 
nabave

Zmanjša količino 
odpada

Dovoljuje nabavo 
in shranjevanje 
sezonske hrane

Osebna optimi-
zacija

Prednosti

Skladno z zakoni

Višja kakovost 
hrane

Možnosti optimi-
ziranja nabave in 
postrežbe

Management

Istočasna postrež-
ba razl. obrokov

Načrtovanje 
banketov

Planiranje postrež-
be velikih dogod-
kov

Natančnost
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PROFESSIONAL 
BLAST CHILLERS & 
SHOCK FREEZERS

Model SF3X SF5X SF7X SF15X SF20X

Kapaciteta št. pladnjev

niso 
vključeni

3 GN2/3 
(354x325 mm);

2 posodi za 
sladoled 5l

5 EN (600x400 
mm); 5 GN1/1 

(325x530 mm); 
6 posod za 
sladoled 5l

7 EN (600x400 
mm); 7 GN1/1 

(325x530 mm); 
9 posod za 
sladoled 5l

15 EN (600x400 
mm); 15 GN1/1 

(325x530 mm); 
18 posod za 
sladoled 5l

1 voziček EN (20 
plad. 600x400 
mm); 1 voziček 
GN1/1 (20 plad. 
325x530 mm)

Razdalja med vodili mm 70 60 60 68

Dimenzije ŠxGxV mm 600x600x400 800x800x850 800x830x1110 800x830x1960 900x1190x2190

Napetost | Frekvenca V | št. faz | Hz 220 | 1 | 50 220 | 1 | 50 220 | 1 | 50 380 | 3 | 50 380 | 3 | 50

Priključna moč W 650 721 1169 2980 3920

Delovanje do max. °C +32 +38 +38 +38 +38

Bruto teža kg 50 100 110 150 300

Menjava smeri odpir. vrat levo odpiranje da da da desno odpiranje*

Kapac. hlajenja/ zamrzov.
+90°C do +3°C

kg 7 14 18 40 80

Kapac. hlajenja/ zamrzov.
+90°C do -18°C

kg 5 8 11 30 65

* Levo odpiranje po posebni zahtevi

SF3X SF5X
Opcije | integriran 
sterilizator | kolesa 
(2 z zavorami) | 
ogrevana sonda

SF7X
Opcije | integriran 
sterilizator | kolesa 
(2 z zavorami) | 
ogrevana sonda

SF15X
Opcije | integriran 
sterilizator | kolesa 
(2 z zavorami) | 
ogrevana sonda

SF20X
Opcije | odstranljiv 
sterilizator | ogrevana 
sonda | tiskalnik | 
voziček GN 1/1 — EN
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